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, 1alf0rsam11ng, nemhg Rlngsted Andels Svmesla,gterl 0g a,f Bllag 2 vil det ses, ‘Lt baade .
‘Formanden og Direktoren holdt paa, at Valle skal. pasteurlseles '

At ogsaa Mejeriforeningerne dele denne Opfattelse vil " ses af hosfﬂlgende'
Skrivelse af 9. Marts 1905 fra Fyns Mejeriforening til Andelsmejerne i’ Fyns Stift
(Bilag 3), hvori Mejeriforeningen udtaler, at det sluttelig er Mejeriernes Andelshavere,

- som komme til at bere Tabene ved den Tuberkulose, der paafgres Svinene ved det

Affald som udleveres fra Me]enerne og -derfor udtaler Mejeriforeningen:

,,Hldtll have Mejerierne  kun: pasteumselet den skummede Maelk, men nu
geelder det i lige saa h@j Grad Vallefn og — Pndelzg 170]0@ at forglemme i
Skyllevandet®. ~ :

Me]erlforenmgen lagde derfor’ Andelshaverne paa Smde bl a. ,,at pasteumsere '

alt Afjald (Valle og Skyllevand)®.

: Ved Afregning over tube1kul¢zfse Svm t11 Odense Eksportslagteu a,nvendes hos- |
fﬁlgende (Bilag 4) Form, der paa Bagsiden udtaler: :

- Sorg for,.at alt A/fald (Valle. og ékyllemnd) 'blwer pasteumseret“ O

B Angaa.ende Udgiften, m. m. skal ]eg efter Forhandling' med’ Mejerlkonsulent'
- Cand. polyt Ellbrecht : ‘0g btatskonsulent - P Hansen meddele wlgende

. Udgﬂ:’terne ved Pasteumserlngen ere ikke af storre Betydmng, thi i, Almmde-“
~ lighed er Forholdet det, at Vallen fra Ostnlngslokalet trykkes: op. i Beholderen paa
Loftet — elleér hvor. den nu ér anbragt — ved Hjlp af en Ejekter, men derved op-
varmes Vallen allerede til en ‘Temperatur af mellem 50 og 60° C.,. afthengig af For- -

" holdene - og den Ostesort, ‘der laves. Regnes der nu med M1ddeltallet heraf, altsaa -

559C,, skal den, for at fyldestggre Loven, yderligere opvarmes 25° C., hvilket Vll sige,
at der skal tiltores ‘hvert 100 Pund Valle. 2,500  Varme-Enheder. ‘Dette sker lettest

o og billigst ved direkte Tilledning af Damp til Vallebeholderen. ~Hvert Pund Damp,

- som benyttes hertil, afgiver 556 Varme- Enheder for at blive til Vand ved 800 C., og
der skal altsaa bruges 255%0" = ca. 41 1y Pund Damp pr 100 Pund Valle Regnes der

- nu — som almindeligt —— med en Fordampmng af 67 Pund Vand pr. Pund Kul, og
Kullene koster med Fragt ‘og Kersel 1 -Ore pr. Pund, v1l det koste 2/3 Dre: pr 100
- Pund Valle at efterkomme Loven.

‘ ~ Hvis der ‘ikke bruges Ejektor v1l Vallens Temperatur efter Ostmngen vere
300 og Pasteuriseringen vil koste 1!/, @re pr. 100 Pund.

. . Pasteurisering med direkte Damp medfgrer ingen Udglft t11 Matenelanskaffelse( :
‘ud over Anskaffelsen af Rgrledning og Dampventil.

~_ Efter Forslaget ligestilles de Mejerier der-lave Ost med de Me]emer, der ikke.
lave Ost, og som skal pasteurisere Skummetmaelken, hvﬂket 1kke er bllllgere end at
vpasteurlbere ‘Vallen. ‘ .
I gvrigt henvises til Maelkerltldende Nr. 48 1909 Slde 1048 (Bllag 5), hvorl o
: ~Vallepasteurlseung nermere belyses. - ‘ o
Med Hensyn til Neeringsveerdien af pasteurlseret Valle kan anfﬂres, at Valle
ved Pasteurisering antagelig vil nedssttes mindre i Neringsverdi end skummet Meelk, -
idet-denne sidste indeholder procentvis mlndst lige saa meget Ostestof, og det er Tun
Ostestoffet, som kan antages at forringes i Neeringsveerdi.ved Pasteurlsermgen, hvor-
_imod Maelkesukkeret ikke paavirkes heraf. Og som bekendt 1ndeholde1 Vallens Tor-
“stof vsesenthg Mzelkestkker og: kun lidt Ostestof. -
- Endvidere kan anferes, at Professor’ Orla J ensen’ tﬂ Konsulent Ellbrecht har
.udtalt som sin Opfattelse af dette Punkt; at man intet ved med Sikkerhed om Agge-
hvidestoffernes Fordgjelighed for og ofter Pasteurlserlngen og-at, hvis der er en Forskel,
~ maa den antagelig veere til Skade for Pasteuriseringen. Til. Gen @ld hindres Maelkeg
-syregaringen 1 Vallen, naar den leveles varm: (mmdcst 600 C) tllbage Og derved ga,a,l;
1ntet Maelkesukker tll Smlde ;o : A ‘ o
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, ; Rudolf Schou ,
Cupls . o ‘
-~ Som Bilag 6 vedlaegges Uddrag af Referat fra Genelalforsamhngen i Odenqe,
Lksportslagterl ‘hvor Formanden udtaler 31g for Pasteumsermg af Vallen L




