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danne varer, skal varerne af vedkommende 
tilsynsførende myndighed mærkes eller på 
anden tydelig og holdbar måde kendetegnes 
som foderfisk. 

Stk. 4. De i stk. 2 b nævnte varer må, 
såfremt manglerne ikke kan afhjælpes 
eller straks bliver afhjulpet, kun anvendes 
efter nærmere bestemmelse af vedkommende 
tilsynsførende myndighed i det enkelte til- 
fælde. Varerne mærkes med angivelse af 
den anvendelse, der må gøres af dem. 

Stk. 5. I tilfælde, hvor de tilsynsførende 
myndigheder kasserer et parti fisk eller 
fiskevarer eller træffer bestemmelse om, at 
varen kun må anvendes til særlige formål, 
påhviler det vedkommende myndighed sna- 
rest muligt at give ejeren eller dennes repræ- 
sentant underretning herom. 

B. Klageadgang. 
§ 4. De tilsynsførende myndigheders af- 

gørelser, der vedrører andre varer end de i 
stk. 2 nævnte, kan inden for en frist af 14 
dage, efter at afgørelsen er meddelt, ind- 
bringes for det i § 24 omtalte ankenævn. 

Stk. 2. De af de tilsynsførende myndig- 
heder trufne afgørelser om, hvorvidt ferske 
fisk og fiskevarer, fiskefars, kogte og stegte 
fiskevarer samt varer med tilsvarende hold- 
barhed kan anses for at være af dårlig be- 
skaffenhed, samt hvorvidt varen skal hen- 
føres under § 3, stk. 2, a eller b, er ende- 
lige. 

C. Udbydelse til salg af fisk og fiskevarer. 
§ 5. Fisk og fiskevarer må ikke udbydes 

til salg under omstændigheder, der er egnet 
til at vildlede køberen eller modtageren 
med hensyn til arten eller kvaliteten i sin 
helhed, fangsten, sorteringen, oprindelsen, 
fremstillingstidspunktet, mængden, sammen- 
sætningen, tilvirkningsmåden, næringsvær- 
dien eller øvrige egenskaber. 

Stk. 2. Ved bedømmelsen heraf skal der 
særlig tages hensyn til den måde, hvorpå 
fisk og fiskevarer fremstilles til salg, varens 
betegnelse, de oplysninger der gives mundt- 
ligt eller ved reklamer eller skilte eller ved 
billeder eller tegninger på varen eller dennes 
emballage. 

Stk. 3. Emballage, indlægssedler, regnin- 
ger, slutsedler, prislister, cirkulærer, aver- 
tissementer, reklamer o. lign. vedrørende de 
af denne lov omfattede varer må ikke inde- 

holde omtale, direkte eller indirekte, af det 
i § 23 omhandlede tilsyn. Virksomheder, 
som i medfør af tidligere love måtte have 
opnået tilladelse til at benytte betegnelsen 
홢statskontrolleret", bevarer denne tilladelse 
i to år efter denne lovs ikrafttræden. 

D. Tilsætningsstoffer. 
§ 6. Fiskeriministeren bemyndiges til ef- 

ter forhandling med indenrigsministeren at 
fastsætte bestemmelser om tilsætning eller 
anvendelse af kOllserveringsmidler, farve- 
stoffer samt andre tilsætnings- eller hjælpe- 
stoffer ved tilvirkning og opbevaring af fisk 
og fiskevarer, der er bestemt til menneske- 
føde. Ved anvendelse af hjælpestoffer for- 
stås også imprægnering af eller tilsætning 
til emballage og lignende 홢 herunder vand 
og is 홢, som kommer i berøring med fisk 
og fiskevarer. 

E. Opbevaring og transport 
af fisk og fiskevarer. 

§ 7. Opbevaring og transport af fisk og 
fiskevarer, der er bestemt til menneskeføde, 
skal ske på en under hensyn til den enkelte 
vares nærmere art og karakter hensigts- 
mæssig måde under rene og hygiejniske for- 
hold og således, at varens kvalitet ikke 
unødvendigt forringes eller udsættes for for- 
ringelse ved forurening, indtørring, tryk, 
beskadigelse af emballagen eller på anden 
måde. Fisk og fiskevarer skal i fornødent 
omfang holdes nedkølet. 

Stk. 2. Til opbevaring af levende fisk, 
skylning af fisk og fiskevarer samt til ren- 
gøring af lokaler, inventar, redskaber og 
emballage må kun benyttes vand af god 
beskaffenhed. Til isning af fisk og fiskevarer 
må kun anvendes ren is. 

Stk. 3. Ferske og frosne fisk og fiskevarer 
må ikke afhændes til menneskeføde, såfremt 
de har været opbevaret eller transporteret 
i emballage eller beholdere til foderfisk, eller 
har været opbevaret på anden måde end 
angivet i stk. 1. 

Stk. 4. Fiskeriministeren kan efter for- 
handling med det i § 26 nævnte kvalitets- 
udvalg fastsætte særlige krav, der af sund- 
heds-, ernærings- og kvalitetsmæssige grunde 
skal stilles med hensyn til forskellige fisk og 
fiskevarers rensning, tilvirkning, sortering, 
emballering, mærkning, opbevaring, trans- 
port og øvrige behandling. 


