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Skriftligt besvarede spergsmal

— Kun reelt ked, dvs. tvaerstribet muskulatur
med omliggende fedtvaev, ma seelges om
hakket ked. Mellemgulv ma f.eks. ikke
salges som hakket ked.

— Der skal som led i egenkontrollen foretages
mikrobiologisk undersegelse af hakket ked
og tilberedt kad. Der skal udtages prover
mindst hver 5. produktionsdag. Der er fastsat
greenseveerdier, som skal overholdes.

Ifelge udtreek fra Fedevaredirektoratets
mikrobiologiske database undersogte levneds-
middelkontrolenhederne i 1998 i alt 1.413 pro-
ver af hakket okseked og 531 prever af hakket
svineked.

Vurderet i henhold til Fedevaredirektoratets
»Vejledning om vurdering af de aerobe kimtal i
fedevarer, som er fremstillet eller handteret i
detailleddet« gav undersogelsen folgende resul-
tater:

Skema: Fordeling af kedprevers indhold af kimtal i procent

Tilfredsstillende Ikke tilfredsstillende Ikke acceptable
Hakket okseked 39 pct. 39 pct. 22 pct.
Hakket svineked 59 pct. 34 pct. 7 pet.

Mulige arsager til de »ikke tilfredsstillende«
og »uacceptable« resultater kan vaere anvendel-
sen af hygiejnisk belastede ravarer, mangelfuld
hygiejne ved produktionen og handteringen,
opbevaring ved for hej temperatur eller angi-
velse af for lang holdbarhedstid.

Det skal understreges, at kimtallets storrelse
ikke er et udtryk for, i hvilken udstraekning pro-
duktet udger en sundhedsmaessig risiko.
Kimtallets storrelse er forst og fremmest et mal
for ravarekvaliteten og den forurening, der kan
vaere sket under hakningen og behandlingen i
pvrigt. Hejt kimtal kan give sig udslag i darlig
lugt og smag af kedet. Hojt kimtal kan vaere
tegn pa fejl i virksomhedens indretning og hygi-
ejniske praksis og som folge deraf oget sand-
synlighed for tilgang af sygdomsfremkaldende
bakterier.

I henhold til Fedevaredirektoratets »Cirkulee-
re om mikrobiologiske undersegelser i levneds-
midler 1997« er det obligatorisk at undersege
hakket ked for Salmonella.

11998 blev der af levnedsmiddelkontrolenhe-
derne undersogt 893 prever af hakket svineked
og kedfars af svineked, og der blev undersogt
1.899 prover af hakket okseked og oksekeds-
fars. 11 % af preverne af svineked blev der pa-
vist Salmonella, mens der i preverne af okseked
blev pavist Salmonella i 0,7% af preverne. I for-
hold til tilsvarende opgerelser for 1995, 1996 og
1997 er der tale om et mindre fald i frekvensen
af positive Salmonellaprever. '

Resultaterne dokumenterer, at hakket ked
ikke udger nogen stor sundhedsmaessig risiko,
hvad angér forekomsten af sygdomsfremkal-
dende bakterier som fx Salmonella. Kimtalsun-

derspgelsen bekraefter imidlertid, at hakket ked
er et let fordeerveligt produkt, hvilket retfeerdig-
gor, at der stilles restriktive krav til rdvarekvali-
teten, hygiejnen ved tilvirkning og forhandling,
indretning og opbevaringstemperatur.

Ad spm. nr. S 3157

Fra fadevareministeren er modtaget suppleren-
de besvarelse af et af Anders Meolgaard i folke-
tingssamlingen 1998-99 stillet spergsmal.
Spergsmalet, der sammen med det forelobige
svar er optaget i Folketingstidende 1998-99,
forhandlingerne side 8266, lod saledes:

Til fedevareministeren (9/9 99) af:

Anders Meolgaard (V):

»Finder ministeren, at det er acceptabelt, at
f.eks. slagtermester Bent Jensen, Hornsyld og
dennes 10 ansatte star til at miste ca. 60 pct. af
deres daglige omseetning i lebet af kun fire ma-
neder, hvor den danske bekendtgerelse om
fersk ked sigtes iveerksat?«

Supplerende svar (17/11 99)

Fodevareministeren (Henrik Dam Kristensen):
Som det fremgar af min besvarelse af spergsmal
3155 fra Anders Molgaard (V), har jeg besluttet
at stille den bebudede sndring af hakketkedbe-
kendtgerelsens bestemmelser om detail og
engrosvirksomhed i bero, indtil der er sterre



