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ventningen hos bade mejeri- og detailbranchen
samt forbrugere om, at konsummeelk, der har en
begreenset holdbarhed, skal udbringes hurtigst
muligt til salg i detailleddet.

Krav til opbevaringstemperaturer for kon-
summeelk i detailvirksomheder er reguleret i hy-
giejnebekendtgerelsen. Heri fastseettes, at kon-
summaeelk skal opbevares ved maksimalt +5°C i

detailvirksomheder, hvilket svarer til den gene-

relle bestemmelse om, at varmebehandlede,
nedkelede, letfordeervelige fodevarer skal opbe-
vares ved maksimalt +5°C. Det skal her fremhae-
ves, at der er tale om omgivelsestemperaturen
‘og ikke produkttemperaturen.

Om end det vurderes at veere uhen31gtsmaes-
sigt, vil det sdledes veere i overensstemmelse
med lovgivningen, at konsummaelk modtages i
detailvirksomheder med en temperatur p& mak-
simalt +8°C (i produktet) og placeres i kolerum
ved maksimalt +5°C (omgivelsestemperaturen).
Det er detailvirksomhedernes opgave at sikre, at
kelerummene er dimensionerede til at oprethol-
de maksimalt +5°C, og det forventes, at tempe-
raturen i konsummeelken efter et passende tids-.
rum ved opbevaring i disse kelerum ligeledes .
vil have opnéet +5°C.

Det nationalt fastsatte krav for opbevaring af
konsummpzelk i detailvirksomheder ved maksi-
malt +5°C pélaegger engrosvirksomhederne via
meerkningen et strengere krav, end meelkedirek-
tivet foreskriver. Efter Fodevaredirektoratets
vurdering er det, som beskrevet ovenfor, i strid *
‘med EU-lovgivningen nationalt at fastseette
strengere krav til opbevaring af konsummaelk i
engrosvirksomheder. _

I forbindelse med deevaredlrektoratets re-
gelsanering af dansk meelkelovgivning har
sporgsmélet veeret bragt op af detailbranchen.
Der har veeret afholdt en reekke meder mellem
Fodevaredirektoratet og dels Mejeriforeningen
dels detailbranchen. Konklusionerne fra meder-
ne er, at begge parter er indstillet pa at viderefe-
re bestemmelsen om, at temperaturen i konsum-
meelk undtagelsesvist kan stige op til +8°C un-
der transporten som felge af praktiske omstaen-
digheder, idet konsekvenserne af en opheevelse-
blandt andet vil veere; at konsummeelken kom-
mer senere ud til forbrugerne pé grund af ekstra
nedkeling, og ikke mindst at de logistiske om-
leegninger af distributionen vil fordyre produk-
tet, hvilket er uheldigt, da der er tale om kon-
summeelk (basisfadevare). ~

Fodevaredirektoratet finder derfor, at den
bedst mulige lesning p& nuveerende tidspunkt

vil veere at viderefore bestemmelserne. Det skal

_dog fremhaeves, at Fodevaredirektoratet over-

for mejeribranchen har tydeliggjort, at tempera-
turen i konsummeelk skal veere maksimalt +6°C,
nér den forlader virksomheden, og at tempera-
turen i maelken ikke m& overstige +6°C under
transport. Der kan accepteres en afvigelse pa
2°C ilgbet af transporten som felge af praktiske
omsteendigheder. Det vil sige, at temperaturen i

‘produktet kan stige til maksimalt +8°C under

transporten. Branchen ber dog betragte mulig-
heden som en undtagelse frem for en regel og i
forste led sikre, at kelekaeden ikke brydes.

For at imedekomme detailbranchens proble-
mer i forbindelse med myndighedskontrollen
(bla. Srmley-ordmngen) vil Fedevaredirektora-
tet preecisere overfor Fodevareregionerne, at de-
tailvirksomhederne skal have en mulighed for i
lgbet af et vist tidsrum ved opbevaring i kele-
rum ved maksimalt +5°C at kele disse produk-
ter ned. Det er op til virksomhederne i deres
egenkontrolprogram at have rutiner, der sikrer
kortest mulige tid udenfor kel og om ngdven-
digt at dokumentere temperaturen ved modta-
gelse af produkterne. Hvis en sddan dokumen- .
tation ikke findes, ber den pabydes i virksomhe-
der, hvor problemet er hyppigt forekommende.
Endvidere skal regionerne sgrge for, at der i de-
tailvirksomhederne traeffes afgerelser pa bag-
grund af en maling af opbevaringstemperaturen

og ikke produkttemperaturen.

Afslutningsvist skal det anferes, at Mejerifor-
eningen og detailbranchen p4 Fadevaredirekto-
ratets opfordring har afholdt et mede, hvor par-
terne aftalte at indlede et forseg vedrerende
temperaturforlebet fra mejeriet, under transpor-
ten og videre ud i detailhandlen. Dette kan for-
hébentligt belyse nogle problemomréder og bi- -
bringe, at parterne i feellesskab kan lofte opgave.

. med at sikre en ubrudt kelekeede for disse pro-

dukter, herunder at sikre at konsummeelk i prak-
sis kan opbevares ved +5°C i detailvirksomhe-
derne.
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»Vil finansministeren oversende en opgﬁrelse .
over henholdsvis positive og negative miljovirk-
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