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ning sker en detailplanleegning bl.a. med hen-
syn til udskaermger Der kan ogsa kan komme
ordrer pé ferske kyllinger relativt sent og de kan
variere meget.

Ved planlaegningen af produktionen er kyl-
lingernes slagtealder en vigtig parameter, da
den er afgerende for veegten, og dermed for om
kyllingerne skal seelges som ferske eller frosne
kyllinger. Disse forhold er ifelge fjerkraebran-
chen umulige at kombinere med et system, hvor
flokkenes campyldbacterstatus umiddelbart for
levering til slagteriet, afger om kyllingerne skal
fryses eller j.

Ttilfeelde hvor en flok gennem leengere tid har
veeret fri for Campylobacter, kan dette indgé i
planlzegningen. Disse flokke anvendes i den
Campylobacterfri produktion.

P4 baggrund af de oplysninger der foreligger
fra fjerkreebranchen, vurderer Fadevaredirekto-
ratet at det, som produktionen er opbygget i
dag, ikke er praktisk muligt, at fryse campylo-
bactersmittede flokke, pd baggrund af prever
udtaget et dogn for slagtning. Sddan et tiltag vil
givet nedvendiggere en omlaegning af de pro-
duktionsstyringsmeessige, logistiske og kon-

- traktmeessige forhold i fjerkreebranchen.

Problemer forbundet med frysning af campylobacter-.

smittede flokke

Et generelt pdbud om frysning af kyllinger fra
campylobactersmittede flokke vil veere en vold-
som belastning for den danske kyllingeproduk-
tion. Som ovenfor beskrevet varierer antallet af
smittede flokke i lobet af &ret. Der vil derfor
mangle danskproducerede ferske kyllinger i
sensommeren, hvor der er mange smittede flok-
ke. Det er det tidspunkt, hvor flest mennesker
bliver syge af Campylobacter. Erfaringen viser,
at der er en stor eftersporgsel af ferske kyllinger
om sommeren, og der er ikke noget der tyder
pa, at det vil eendre sig. Detailbranchen vil i dis-
se perioder veere nedt il at indfere fersk kyllin-
gekad fra udlandet, for at deekke eftersporgslen
pa det danske marked. Da der ogsé i udlandet er
en hojere forekomst af smittede flokke pa dette
tidspunkt af aret, vil den indfersel af fersk kyl-
lingeked der i sa fald skal supplere det danske
marked, sandsynligvis have den samme eller
hejere forekomst af Campylobacter i kedet. I
2001 var forekomsten af Campylobacter i det
importerede kyllingeked 51%, mens forekom-
sten i det danske ked var 33%. Der kan ikke pa
den baggrund forventes en reduktion i antallet
af humane campylobactertilfeelde.

Fjerkreeslagterierne vil udover de afszetnings-
meessige problemer have tekniske problemer,
sésom at pakkeanlaeggene der pakker frosne
kyllinger ikke p.t. kan pakke kyllinger af den
storrelse som de ferske har. Der kan desuden op-
std arbejdskraftmaessige problemer pa de slagte-
rier der udelukkende producerer ferske kyllin-
get, da de i sensommeren vil komme til at pro-
ducere langt mindre end de gor i dag eller end-
da ligge stille. Samtidig kan der opsta kapaci-
tetsmizessige problemer pa de slagterier, der pro- -
ducerer frosne kyllinge1

Da det har vist sig, at forekomsten af Campy-
lobacter i akologlske og andre fritgdende fjer-
kreeflokke er pa 100% vil hele produktionen
skulle fryses. Der kan samtidig frit indferes
fersk ekologisk fjerkraeked fra lande med en
tilsvarende hej forekomst af Campylobacter.

Danmark ensker at stotte produktionsformer
med dyrevelfeerdsmeessige fordele, og safremt
danskproducerede gkologiske og fritgédende kyl-
linger fremover kun kan seelges som frosne, vil
det utvivisomt betyde et tilbageslag for denne
produktionsform.

Reduktion af campylobacterbakterier i kyllingekadet
Fodevaredirektoratet har pa den baggrund valgt
at undersoge mulighederne for andre tiltag pa
slagteriet, der kan medfere en reduktion i antal-
let af campylobacterbakterier i kyllingekedet,
der tilsvarer den reduktion, der ses ved frys-
ning, samtidig med at den danske produktion
af fersk fjerkreeked opretholdes.

Fjerkreebranchen har i samarbejde med Fede-
varedirektoratet afprevet forskellige alternative
metoder til reduktion af antallet af bakterier i
kodet. Et storskalaforseg med kortvarig damp-
behandling af de slagtede kyllinger er for gje-
blikket under opseetning. Resultaterne af af-
provningerne forventes at foreligge i fordret
2003. Hvis Fedevaredirektoratet vurderer, at
dampbehandlingen er en tilstreekkelig effektiv
reduktionsmetode, er det planen, at metoden
skal anvendes bredt til behandling af fersk kyl-
lingeked.

Campylobacterfri kyllinger

Det har i flere ar veeret muligt at kebe helt cam-
pylobacterfri frosne kyllinger pa det danske -
marked. Kyllingerne stammer fra flokke som
har vaeret campylobacterfri i gentiem en perio-
de, og som underkastes intensiv undersggelse
efter slagtning. Da undersogelsesmetoden har
strakt sig over flere dage, har det veeret nadven-



